LASSEGUE

SAINT-EMILION GRAND CRU - 2007

= Vigneron : Pierre Seillan

= Sol : argilo-calcaire, vignes a flanc de coteaux dans le
prolongement de la Cote de Saint-Emilion.

= Age des vignes : 40 2 50 ans

= Assemblage : 68% merlot ® 25% cabernet franc *
7% cabernet sauvignon

m Alcool : 13°
= Acidité totale : 3.45¢g
= pH :3.68

= Elevage : 13 mois en fiit de chéne francais,
70 % bois neuf.

= Notes de dégustation :
Joli nez de cuir, toasté avec une pointe de vanille ; des
fruits noirs frais, des épices. Attaque souple. Finale

fraiche sur des tanins ronds et fins. Longueur étonnante.

= Apogée : 2020

» Vigneron: Pierre Seillan

w Soil: clay, limestone. The vineyards are located on the
hillside, in line with Céte de Saint-Emilion.

u Age of the vines: 40-50 years old

= Composition: 68% merlot ® 25% cabernet franc *
7% cabernet sauvignon

u Alcohol: 13°

 Total acidity: 3.45¢

= pH: 3.68

» Barrel aging: 13 months in French oak, 70 % new.

» Tasting notes:
On the nose subtle aromas of leather with an expression
of toasted bread and vanilla. It develops into fresh black
[fruit and spices. It stays smooth and fresh until the end,
with round and refined tannins. Extremely long finish.

m Peak: 2020
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